FOOD, TRENDS &

®

P4

s COMPASS SUSTAINABILITY 2021

Alle sanser bringes i spil, n&r Agro Food Park og MADMARKED
Compass Group inviterer fil en spcendende dag 20~ 1600
med marked, workshops og indlceg - alt sammen WORKSHOPS
med udgangspunkt i bceredygtighed og de 11.30-16.00

Compass Group og Aarhus Universitet vil hele dagen afholde drop ind-
nyes’re fedevaretrends. workshops. Her kan du bé&de voere med fil videnskabelige eksperimenter

og f& indblik i, hvordan Compass Groups kokke fér det bedste ud af
rdvarerne og tryller med smage og oplevelser.

Besgg Food Nations FAGLIGE OPLAG

Visitor Center kl. 13.00

e, 13.00, 14.00 eller The world’s first Al flavor

Torsdag d. 9. : %] 15.00 og f& en guidet Principal Flavorist Bodil Marie Nygaard, Firmenich
september 2021 Sl kg tur pé& ca. 25 13.30
- X ’ minutter. If you can’'t beat them, eat them!

11.30 - 16.00 Underviser Thomas Rgnsch Toftedahl, Hotel- og Restaurationsskolen
14.00

New trends and fastes with fermentation

Project Manager Henrik Jul Topholm, ISI Food Protection

14.30

Vi er blandt verdens mest klimaeffektive mejeriselskaber

Senior Sustainable Advisor Jan Dalsgdrd Johannesen, Arla Foods
15.00

Music and food in the brain: Modelling auditory influences on human
flavor perception

Assistant Professor Qian Janice Wang, Aarhus Universitet

15.30

Historien om Gram Sloft

Direktgr Svend Brodersen, Gram Slot

Agro Food Park 13

Deltagelse i Food, Trends and Sustainability 2021 krcever ikke tilmelding. Deltagelse i workshops, til de faglige indlceg og besgg i
Food Nations Visitor Center er efter "ferst til mglle" princippet pd selve dagen. Der er et begraenset antal pladser.



