
FOOD, TRENDS &  
SUSTAINABILITY 2021 

Alle sanser bringes i spil, når Agro Food Park og 
Compass Group inviterer til en spændende dag 
med marked, workshops og indlæg - alt sammen 
med udgangspunkt i bæredygtighed og de 
nyeste fødevaretrends.  

MADMARKED 
11.30 - 16.00 

 

WORKSHOPS 
11.30 - 16.00  

Compass Group og Aarhus Universitet vil hele dagen afholde drop ind-
workshops. Her kan du både være med til videnskabelige eksperimenter 

og få indblik i, hvordan Compass Groups kokke får det bedste ud af 
råvarerne og tryller med smage og oplevelser. 

  

 FAGLIGE OPLÆG 
13.00 

The world’s first AI flavor 
Principal Flavorist Bodil Marie Nygaard, Firmenich 

13.30 
If you can’t beat them, eat them! 

Underviser Thomas Rønsch Toftedahl, Hotel– og Restaurationsskolen 
14.00 

New trends and tastes with fermentation  
Project Manager Henrik Jul Topholm, ISI Food Protection 

14.30 
Vi er blandt verdens mest klimaeffektive mejeriselskaber 

 Senior Sustainable Advisor Jan Dalsgård Johannesen, Arla Foods  
15.00 

Music and food in the brain: Modelling auditory influences on human 
flavor perception 

Assistant Professor Qian Janice Wang, Aarhus Universitet  
15.30 

Historien om Gram Slot 
Direktør Svend Brodersen, Gram Slot  

Torsdag d. 9. 
september 2021 

 
11.30 - 16.00 

 
Agro Food Park 13 

Besøg Food Nations 
Visitor Center kl. 
13.00, 14.00 eller 

15.00 og få en guidet 
tur på ca. 25 

minutter. 

 Deltagelse i Food, Trends and Sustainability 2021 kræver ikke tilmelding. Deltagelse i workshops, til de faglige indlæg og besøg i 
Food Nations Visitor Center er efter "først til mølle" princippet på selve dagen. Der er et begrænset antal pladser. 


